Ubersicht Anwendung Malz in Backwaren
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Gerstenmalzmehl, aktiv 300 G 4 83,3 01..15 + 4+ ++ e+ ++ ++ ++ o+ - ja
Dinkelmalzmehl, aktiv 275 D 4 83,2 0,1..1,5 + et e+ e+ ++ e e+ ++ ja
Weizenmalzmehl, aktiv 400 W 4 82,6 0,1..1 + . e+ 4+ ++ 4 e+ ++ - ja
Roggenmalzmehl, aktiv 120 R 4 82,7 0,1..1,5 + +++ e+ e+ ++ s e+ 4+ -
Aromamalzmehl Gerste, EBC 10 - G 10 81,0 02.5  ++ P I U I I T ]
Aromamalzmehl Gerste, EBC 30 - G 71,1 9,4 23,0 0,5..4 ++ ++ +4+ 4+ 4+ 4+ ++ e - ja
Aromamalzmehl Weizen EBC 40 - W 0]1..4 ++ ++ +++ +++ +++ o+ e+ et -
Aromamalzmehl Gerste/Weizen EBC 80 - G/W 2..20 ++ ++ ++ - - . o+ - .
Aromamalzmehl Gerste, EBC 100 - G 0,5..4 ++ ++ +++ +++ +++ 4 + 4t -
Aromamalzmehl Weizen, EBC 100 - W, 0,5..4 ++ ++ FRF ++ e+t et ++ . -
Aromamalzmehl Roggen, EBC 135 - R 0,5..4 ++ ++ ++ o+ e ++ e e -
Feroma - R 02..4 e+ ++ ++ + 4+ + e e -
Aromamalzmehl Gerste, EBC 300 - G 0]1..4 e+ + ++ - ++ + 4 Rra -
Aromamalzmehl Roggen, EBC 350 - R 0]1..4 ++ ++ + - ++ + 4 e +
Aromamalzmehl Gerste, EBC 500 - G 0,2..3 ++ + + - +4+ + 4 e - ja
Aromamalzmehl Weizen, EBC 500 - W 0]1..4 ++ ++ + - ++ + 4+ . -
Roéstmalzmehl Roggen, EBC 650 - R 0]1..4 e+ ++ + - ++ + e o - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1000 - G 0]1..4 e+ + e+ - ++ + R ++ - ja
Réstmalzmehl Weizen, EBC 1200 - W 0]1..4 e+ + e+ - ++ + R ++ - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1400 - G 0l1..4 +++ + ++ - ++ + e+ ++ - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1500 - G 10,9 15,2 0]1..4 4+ + ++ - ++ + e ++ - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1600 - G 0]1..4 +H+ + e+ - ++ + e+ ++ -
Dinkelmalzflocken - D 5..30 ++ ++ - - e+t ++ ++ R e+t
Roggenmalzflocken - R 5..30 ++ ++ - - +H+ ++ ++ o -
Weizenmalzflocken - W 5..30 ++ ++ - - e+t ++ ++ et e+t ja

Weitere Informationen zu Malzmehlen und deren Anwendungen erhalten Sie unter: www.bindewald.de
Tel.: 0151 400 650 92 oder Mail: k.schroeder@bindewald.de Weitere Malzmehle in Bio auf Anfrage.
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Gerstenmalzmehl, aktiv 300 G 4 83,3 0]1..15 + 4+ ++ e+ ++ +4+ ++ e+ - ja
Dinkelmalzmehl, aktiv 275 D 4 83,2 0,1..1,5 + et e+ e+ ++ e e+ ++ ja
Weizenmalzmehl, aktiv 400 W 4 82,6 0,1..1 + . e+ 4+ ++ 4 e+ ++ - ja
Roggenmalzmehl, aktiv 120 R 4 82,7 0,1..1,5 + +++ e+ e+ ++ s e+ + -
Aromamalzmehl Gerste, EBC 10 - G 10 81,0 0,2..5 ++ ++ o . . o+ e+ e+ -
Aromamalzmehl Gerste, EBC 30 - G 30 71,1 23,0 0,5..4 ++ ++ +++ o — o+ e i - ja
Aromamalzmehl Weizen EBC 40 - W 40 20,8 0]1..4 ++ ++ +++ +++ +++ o+ e+ et -
Aromamalzmehl Gerste/Weizen EBC 80 - G/W 80 241 2..20 -+ ++ ++ - - . o+ - .
Aromamalzmehl Gerste, EBC 100 - G 100 24,8 0,5..4 ++ ++ o+ e e 4+ ++ . -
Aromamalzmehl Weizen, EBC 100 - W, 25,1 0,5..4 ++ ++ FRF ++ e+t et ++ . -
Aromamalzmehl Roggen, EBC 135 - R 0,5..4 ++ ++ ++ o+ e ++ e e -
Feroma - R 02..4 e+ ++ ++ + 4+ + e e -
Aromamalzmehl Gerste, EBC 300 - G 0]1..4 e + ++ - ++ + 4 Rra -
Aromamalzmehl Roggen, EBC 350 - R 0]1..4 ++ ++ + - ++ + 4 e +
Aromamalzmehl Gerste, EBC 500 - G 0,2..3 ++ + + - ++ + e+ et - ja
Aromamalzmehl Weizen, EBC 500 - W 0]1..4 ++ ++ + - ++ + 4+ . -
Roéstmalzmehl Roggen, EBC 650 - R 0]1..4 4+ ++ + - ++ + e o - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1000 - G 0]1..4 e+ + ++ - ++ + e . - ja
Rostmalzmehl Weizen, EBC 1200 - W 0]1..4 e+ + e+ - ++ + R ++ - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1400 - G 0]1..4 +H+ + e+ - ++ + R ++ - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1500 - G 0]1..4 +++ + + - ++ + et e+ - ja
Rostmalzmehl Gerste, EBC 1600 - G 0]1..4 +H+ + e+ - ++ + e+ ++ -
Dinkelmalzflocken - D 5..30 ++ ++ - - e+t ++ ++ R e+t
Roggenmalzflocken - R 5..30 ++ o - - et . e+ S+ it
Weizenmalzflocken - W 5..30 ++ ++ - - e+ ++ + et et ja

Weitere Informationen zu Malzmehlen und deren Anwendungen erhalten Sie unter: www.bindewald.de
Tel.: 0151 400 650 92 oder Mail: k.schroeder@bindewald.de Weitere Malzmehle in Bio auf Anfrage.




